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REALIZACIÓN  
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CUMPLIÓ 

FECHA DE 

REALIZACIÓN  
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CUMPLIÓ

FECHA DE 
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CUMPLIÓ 

PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO
PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/No
PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO
PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO SI NO

1 ACEVEDO VERGARA ENEIDA EL CARMEN A SI A SI A SI A SI

2 ADUEN TAPIA NAYELY DEL CARMEN A SI A SI A SI A SI

4 BALDOVINO SEPULVEDA NARLY A SI A SI A SI A SI

5 BLANQUUISSETT SEÑA MAIRA ALEJANDRA A SI A SI A SI A SI

6 CALDERA PEREZ DIGNA MAGOLA A SI A SI A SI A SI

7 CANCHILA SIERRA CARMEN ALICIA A SI A SI A SI A SI

8 CASTRELLÓN USUGA CLAUDIA YAMILE A SI A SI A SI A SI

9 CRUZ CALDERA NEYVIS PAOLA A SI A SI A SI A SI

10 CUETO ROMERO HEIDY  JOHANA A SI A SI A SI A SI

11 CURA MARTÍNEZ  SILENA MARIA A SI A SI A SI A SI

12 GALEANO ROMERO ANGIEE LUZ A SI A SI A SI A SI

13 GALINDO CLETO MARITZA DEL CARMEN A SI A SI A SI A SI

14 GÚZMAN JARAMILLO ARGENIDA DEL CARMEN A SI A SI A SI A SI

15 LOPÉZ COTERA LUZ ELENA A SI A SI A SI A SI

16 MARQUEZ MARQUEZ LIDIS MARCELA A SI A SI A SI A SI

17 MENDEZ HERNANDEZ DIANA MARIA A SI A SI A SI A SI

18 MENDEZ TAPIAS YUDIS ESTHER A SI A SI A SI A SI

19 MONTES POLO MANUELA DEL CRISTO A SI A SI A SI A SI

20

21 ORTEGA URANGO ARLEDIS EDITH A SI A SI A SI A SI

22 PEÑA GALINDO YERLIS SOFIA A SI A SI A SI A SI

23 RESTREPO CURA BRENDA MARIA A SI A SI A SI A SI

24 RESTREPO CURA MARIA ALEJANDRA A SI A SI A SI A SI

25 ROMERO NUÑEZ MARLIS ELENA A SI A SI A SI A SI

26 RUIZ MÉNDEZ LILIANA PATRICIA A SI A SI A SI A SI

27 SUAREZ ESTRADA OLGA LUCIA A SI A SI A SI A SI

28

29 TAPIAS GONZÁLEZ DANIS LUZ A SI A SI A SI A SI

30 TAPIAS GONZÁLEZ MAIDETH A SI A SI A SI A SI

31 TARRIFA JUANES ERIKA VANESSA A SI A SI A SI A SI

FICHA

INSTRUCTOR:

NOMBRE DEL APRENDIZ 

PEDRO MANUEL FLOREZ ROMERO

2786504

ACTIVIDADES A REALIZAR 
OBSERVACI

ONES

ELABORAR LOS PRODUCTOS DE 

REPOSTERIA TENIENDO EN 

CUENTA LA APLICACIÓN DE  

LOS ESTANDARES BPM

APROBADO

RECONOCER LA IMPORTANCIA 

DE LA MANIPULACION DE 

ALIMENTO Y LA SEGURIDAD 

PARA LA INTRODUCCION A LA 

ELABORACION DE PRODUCTOS 

DE PANADERIA

RECONOCER LA IMPORTANCIA 

DE LA MANIPULACION DE 

ALIMENTO Y LA SEGURIDAD 

PARA LA INTRODUCCION A LA 

ELABORACION DE PRODUCTOS 

DE PANADERIA

ELABORAR LOS PRODUCTOS 

DE REPOSTERIA TENIENDO EN 

CUENTA LA APLICACIÓN DE  

LOS ESTANDARES BPMNo.

ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA

1. preparar maquinaria y herramientas para el proceso de elaboración de productos de repostería según manual de procedimiento.

2. alistar las materias primas e insumos del proceso de producción de productos de repostería según diagrama de proceso.

3. elaboracion de productos de repostería, asegurando la calidad e inocuidad y aplicando normas ambientales y de seguridad ocupacional.

4. presentar informes de producción teniendo en cuenta el protocolo establecido.

         CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y TURÍSMO CORDOBA

PROGRAMA DE FORMACIÓN

PLAN DE TRABAJO 

RESULTADO DE APRENDIZAJE

COMPETENCIA PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL CLIENTE



VARGAS ACEVEDO VERONICA VANESA A SI A SI A SI A SI


